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lich aus dem Umland kommen. Mike
Schiller arbeitet konzentriert, gekonnt
und gibt den Speisen eine ganz individu-
elle Note, egal ob er klassisch Französi-
sches oder Regionales präsentiert. Auf
Vorbestellung gibt es Specials wie eine
ganze, gebratene Seezunge oder auch

ein saisonales Menü, z. B. rund um die
Gans. Zu denpassendenWeinen gibtMe-
lanie-Stein-Schiller ebenso kenntnisrei-
che Auskunft wie zur Menübegleitung
mit alkoholfreien Getränken und – be-
sonders exklusiv – verschiedensten ed-
len Teesorten.

Verbene

ä 56068 Königsplatz 1 Ö (02 61) 10 04 62 21
Moderne Küche Küche: 18–22 Uhr Ruhetag: So./Mo. Ferien: 24.12.--6.1.
Tische: 8/22 Plätze Mts
info@restaurant-verbene.de www.restaurant-verbene.de f

Speisekarte: 1 Menü von 74,00 bis
119,00 €
@@@ 40 Weinpos.
Wandverkleidungen aus dunklem Holz,
gewürfelter Fliesen- und Dielenboden
und eine warme, einladende undweltof-
fene Atmosphäre prägen das Restaurant
"Verbene". Der Name der dauerblühen-
den und farbenfrohen Pflanze ist be-
wusst gewählt, verweisen diese Eigen-
schaften doch auf Vielseitigkeit und Kon-
stanz. Patron und Chefkoch David Wei-
gang schaute schon seiner Oma gerne
beim Kochen zu und wusste früh, Quali-
tät und Geschmack von Lebensmitteln

zu schätzen. Heute kennt er jeden Lie-
feranten – bevorzugt aus dem Umland
– persönlich und kauft im jahreszeitli-
chen Rhythmus und mit hohem Quali-
tätsstandard ein. Die Zutaten werden
zu harmonisch aufeinander abgestimm-
ten, zeitgeistigen Speisen mit kreativen
Elementen undmachen aus jedem ang-
reichtetn Teller ein kunstvolles Unikat.
Lukas Schneyer leitet den Service mit
Übersicht, während Verena Schimmel
zu den Weinen berät. Für Feiern stehen
Räumlichkeiten bereit, ein feines Cate-
ring kannman auch für die eigenen vier
Wände buchen.
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Hotel Stein Bhf#1 km

ä 56070 Mayener Straße 126 Ö (02 61) 9 63 53-0 Fax: 9 63 53-10
Restaurant, Bar, Garten, Innenhof, Arrangements
KXLCAEGuU11 km MBts
info@hotel-stein.de www.hotel-stein.de f

24 DZ von 120,00 bis 145,00 €;
6 EZ von 89,00 bis 109,00 €
In nunmehr dritter Generation wird im
Hotel Stein und dem dazugehörigen Re-
staurant Schiller Gastfreundschaft groß-
geschrieben. Das Hotel ist ein schönes
Kleinod etwas abseits vom quirligen Ko-
blenz und bezaubert mit einer Lage nur
wenige Gehminuten vomMoselufer ent-
fernt. Die Zimmer sind in zeitloser Ele-
ganz eingerichtet und verfügen über
zeitgemäßen Komfort. Der Morgen be-
ginnt mit einem wirklich aufwändigen
Frühstücksbuffet (im Zimmerpreis inklu-
diert). Die verschiedenen, hausgemach-
tenMarmeladen, Müsli, Kaffeespezialitä-

ten, frisch zubereiteten Ei-Gerichte uvm.
sind wie geschaffen, um den Tag ener-
giegeladen zu beginnen. Für Tagungen
und Veranstaltungen stehen feine Räum-
lichkeiten mit dem nötigen technischen
Equipment bereit. Besonders Hochzeits-
feiern profitieren vondenMöglichkeiten,
den Innenhof und den exklusiven Fach-
werk-Saal zu nutzen und werden natür-
lich individuell vorbereitet und betreut.
Zum Hotel gehört noch das Boarding-
house mit acht Ferienwohnungen im
Stadtzentrum. Unbedingt gönnen sollte
man sich im Übrigen am Abend einen
Besuch des sternegekrönten "Schiller´s
Restaurant".

j Schiller’s Manufaktur Bhf#3 km

ä 56070 Mayener Straße 126 Ö (02 61) 96 35 30 Fax: 9 63 53 30
Handwerkskunst, regionale Produkte, eigene Kreationen Küche: 18–21:30 Uhr
Ruhetag: So. Ferien: 4 x im Jahr je 1 Woche Tische: 8/24 Plätze MBts
info@hotel-stein.de www.hotel-stein.de f

Koblenz

Speisekarte: 6 Hauptgerichte von 39,00
bis 69,00 €; 2 Menüs von 99,00 bis
185,00 €@@@a 126 Weinpos.
Das Restaurant ist stilsicher, geschmack-
voll und in schlichter Eleganz eingerich-
tet.WeißundDunkelbraunergänzen ein-
ander harmonisch und tragen zur an-
genehm entspannten Atmosphäre bei.
Liebenswürdige und erfrischend natürli-
che Gastgeberin ist Melanie Stein-Schil-

ler, ihr Mann Mike Schiller ist Patron und
Chefkoch in Personalunion. Er stellt den
Gästen persönlich sein ausgeklügelt zu-
sammengestelltes Menü vor und beant-
wortet gerne Fragen dazu. Auf Vorbestel-
lung kommtman auch in den Genuss ei-
ner vegetarischen oder veganen Speise-
folge. In der Küchewird größterWert auf
die kompromisslos guteQualität der ver-
wendetenZutaten gelegt, diewennmög-

Ein Restaurant mit 

anspruchsvoller Küche.




